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Information om fettavskiljare i Tranas kommun

Trands kommun ansvarar for de allminna vatten- och avloppsanlaggningarna i Tranas
kommun. Kommunen ar endast skyldig att ta emot spillvatten av hushallskaraktar. Om
spillvattnet innehaller hoga halter av oonskade d&mnen, s& som fett, som riskerar att skada
den allménna avloppsanlidggningen har kommunen ritt att begransa fastighetsagares
mojlighet att anvinda den allmédnna avloppsanlidggningen.

Varfor fettavskiljare behovs

Utslapp av fett kan orsaka stopp i avloppsledningsnitet eftersom vattentemperaturen sjunker
iledningsnitet vilket gor att fettet stelnar och fastnar i ledningarna. Stoppen i sin tur kan
orsaka Oversvamningar i byggnader (exempelvis killar6versvimningar) eller att orenat
avloppsvatten sliapps ut i narliggande vattendrag. Fettet kan bade fastna i ledningarna som
ags av fastighetsiagaren eller i kommunens ledningar.

Fettavlagringarna kan, i en syrefri miljo, dven bidra till att svavelviten (H,S) bildas.
Svavelvite ar en giftig och illaluktande gas som reagerar med vattnet i ledningarna och bildar
svavelsyra. Svavelsyran orsakar sedan korrosionsskador i ledningsnitet och i bassdngerna pa
reningsverket.

Att forebygga att fett slapps ut i avloppsledningsnétet ar darfor viktigt bade for dig som
verksamhet, fastighetsagaren och for kommunen.
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Verksamheter som maste ha fettavskiljare

En fettavskiljare ska installeras om halten avskiljbart fett 6verstiger 50 mg/1 eller om halten
totalt fett 6verstiger 100 mg/1 i utgdende spillvatten. Dessa varden far inte 6verskridas da
skador kan uppsta vid bade kort- och langvariga 6verskridanden. For att forsta hur mycket
fett som 100 mg/l dr kan man likna det till att vara ca 2/3 av en matsked fett i ett badkar fyllt
med vatten.

Exempel pa verksamheter dar en fettavskiljare kan kravas ar:

e Bageri ¢ Konfektyrtillverkning

e Café (matlagning, bakning) e Livsmedelsbutiker (tillverkning)
e Cateringverksamhet e Livsmedelsindustri

e Charkuteri e Mottagningskok

e TFiskberedning e Pizzeria

e Gatukok e Restaurangkok

e Grill e Rokeri

e Hamburgerbar e Slakteri

e Konditori (tillverkning) e Storkok
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Krav och ansvar

Trands kommun, som huvudman for den allmdnna VA-anldaggningen, ar endast skyldig att ta
emot spillvatten som inte skiljer sig avsevirt fran hushallsspillvatten. Huvudmannen har
ingen skyldighet att koppla in fastigheter till den allmdnna VA-anldggningen om fastighetens
VA-installation har vasentliga brister. Verksamheter som har ett spillvatten med hog fetthalt
och inte har en fettavskiljare anses d& ha en visentlig brist i sin VA-installation.

Fastighetsiagaren far inte anvidnda det allméanna avloppet pa ett sitt som gor att amnen eller
foremal tillfors som kan skada ledningsnitet, anldggningens funktion eller reningsprocessen i
avloppsreningsverket (Lagen om allménna vattentjanster, SFS 2006:412). Enligt Tranés
kommuns ABVA (Allmdanna bestammelser for anvdndning av kommunens allmdnna VA)
och riktlinjerna Anslutning till kommunalt avlopp i Trands kommun far inte
fastighetsagaren tillfora fett i storre mangder till avloppet. Fastighetsdgaren ar dven ansvarig
for de VA-installationer och ledningar som finns inom fastigheten. For fettavskiljaren har
fastighetsdagaren ansvaret for att installationen kontrolleras och underhalls enligt gédllande
regler. Fastighetsidgaren behover dven halla sig uppdaterad pa den verksamhet som bedrivs i
fastigheten och vilka krav som stélls pa den.
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En fettavskiljares funktion

En fettavskiljare fungerar enligt principen att fett har lagre densitet &dn vatten. En
fettavskiljare har oftast tva fack, en f6r slam och en for fett. Slammet, som bestar av
matrester och tyngre partiklar, sjunker till botten i det forsta facket. Fettet, som har lagre
densitet an vatten, lagger sig pa ytan i det andra facket. I Figur 1 presenteras en principskiss
over hur en fettavskiljare kan vara uppbyggd och vilken vig vattnet tar igenom den.
Avskiljningsgraden av fett beror pa fettavskiljarens yta och volym, flodet genom avskiljaren
samt fettets smaltpunkt, densitet och partikelstorlek. Grundprincipen ar att vattnet ska
stanna sa lange i fettavskiljaren att fettet hinner stiga till ytan.
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Figur 1: Principskiss over hur en fettavskiljare kan vara uppbyggd.

For att en fettavskiljare ska fungera ar det ar viktigt att den ar ratt dimensionerad och att den
toms tillrackligt ofta. Mangden sediment och fett som redan avskilts paverkar hur effektivt
fettavskiljaren fortsitter avskilja inkommande fetthaltigt vatten. Ar intervallet mellan
tomningar for 1angt finns risken att fettet inte hinner avskiljas, utan att det foljer med
spillvattnet ut. En fettavskiljare som inte toms tillrackligt ofta kommer alltsa inte att fyllas
med fett, utan problemet flyttas ut till ledningsnitet. Fettavskiljaren bor d& aldrig bli helt full
innan en tomning. Det dr ocksa viktigt att vattentemperaturen halls sa ldg som mojligt (helst
under cirka 30 °C) sa att fettet stelnar och stannar i fettavskiljaren.

Kontakta en VVS-kunnig konsult eller installator for att fa nodvandig hjalp.
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Dimensionering och placering av fettavskiljare

For att fa ritt storlek pa fettavskiljaren behover den dimensioneras utefter verksamheten.
Det ar flera olika variabler som vattnets flodeshastighet, fettmangd, densitet,
vattentemperatur samt paverkan fran diskmedel och skéljmedel som tas hansyn till i
dimensioneringen. P4 grund av detta ar det viktigt att fettavskiljaren ses 6ver vid en
forandring i verksamheten, exempelvis vid byte av rengoringsmedel. Fettavskiljaren som
installeras ska vara funktionstestad och typgodkand. Den ska dimensioneras enligt Svensk
Standard SS-EN 1825-2 och vara konstruerad enligt SS-EN 1825-1. Boverkets byggregler
maéste dven de foljas. Fettavskiljaren bor dven vara utrustad med larm och mojlighet till
provtagning pa utgdende avloppsvatten.

Nir det géller placeringen av fettavskiljaren ska den placeras s nira killan som mdjligt,
girna nedgravd, pa en plats eller ett sitt som gor att det ar lattatkomlig for
underhallspersonal att tomma den. Det ska dven finnas plats for tomningspersonalens bil att
std i ndrheten. Om fettavskiljaren placeras inomhus maste ventilation anslutas och utrymmet
maste vara tillrackligt stort for tillsyn och tomning. Fettavskiljaren maste daremot hallas helt
avskild fran utrymmen dar livsmedel forvaras, forbereds och hanteras. Inte heller utrustning
for underhaéll eller tomning far forekomma i eller dras genom samma utrymmen som
livsmedel. I utrymmet dar fettavskiljaren finns ar det aven viktig med bra belysning,
tappstalle for varmt och kallt vatten med slangstill samt golvbrunn.

Endast koksavlopp, diskmaskiner och golvbrunnar far kopplas till fettavskiljaren. Fett i form
av matolja eller frityrfett ska inte hillas ut i avloppet, da fettavskiljaren inte ar konstruerad
for att ta emot en storre mangd fett. Sddant fett ska istdllet samlas upp i ndgon form av
behallare och hamtas av entreprendr for att sedan lamnas till atervinningscentralen.

For att underlitta vid planering, dimensionering och installation av fettavskiljare ar
rekommendationen att ta hjalp av kunniga VVS-konsulter eller installatorer.
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Tomning och underhall

Fettavskiljaren méaste tommas och rengoras regelbundet for att dess funktion ska kunna
sakerstallas. Samlas for mycket fett och annat slam kommer inte avskiljaren att fungera utan
kommer att slappa vidare allt fett med avloppsvatten istillet for att samla upp det. Av
hygieniska skal ar tomning och rengoring ocksa viktigt. Otrevlig lukt fran fett som harsknar
och bakterietillvaxt kan bli konsekvenser om inte avskiljaren skots.

Hur ofta dessa regelbundna tomningar och rengoringar behover goras beror pa vilken typ av
verksamhet. I Tranas kommuns riktlinjer star det att tomning ska ske minst en gang per ar
och i ovrigt efter behov for att uppréatthélla en god funktion. For flertalet verksamheter
betyder det minst fyra ganger per ar eller oftare. Den svenska standarden Standarden, SS-EN
1825-2, sager: "Hur ofta kontroll, tomning och rengéring ska utforas ska bestimmas med
hdansyn till avskiljarens forvaringskapacitet for fett och slam och i enlighet med
drifterfarenheter. Om inget annat specificeras ska avskiljare tommas, rengoras och fyllas
pd med rent vatten minst en gang per manad och helst varannan vecka”.

Vid tomning ska fettavskiljaren tommas helt och darefter renspolas for att sedan fyllas upp
med nytt rent vatten. Det ar fastighetsdagarens ansvar att skota och underhélla fettavskiljaren
s att den alltid uppfyller avsedd funktion. Fastighetsigaren ansvarar dven for att det fors och
sparas en tomnings- och underhallsjournal som ska kunna visas upp.
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Anmalan av fettavskiljare

Alla som har en fettavskiljare ska, enligt Tranas kommuns ABVA, anmaila det till Tranas
kommun. Anmailan ska goras till VA-och avfallsavdelningen genom att fylla i blanketten som
finns att hamta pa Trands kommuns hemsida. Den ifyllda blanketten ska sedan skickas till
VA- och avfallsavdelningen digital via e-post till vaavfall@tranas.se eller i pappersformat till
Tranas kommun VA- & Avfallsavdelningen, 573 82 Tranas.

I anmailan ska avskiljarens modell, flode och storlek inga samt datum for dess installation. En
beskrivning av avsedd verksamhet och en VA-ritning som visar avskiljarens placering och
anslutningar ska finnas med i anmalan.

Nar en ny verksamhet 6ppnar eller flyttar till nya lokaler ska en fettavskiljare installeras om
verksamheten bedriver livsmedelsverksamhet dar fett kan hamna i avloppet. Fettavskiljaren
ska dven hiar anmalas till VA- och avfallsavdelningen. En anmélan om bygglov for att
installera fettavskiljaren ska skickas till Bygg- och miljoforvaltningen.

Om verksamheten far en vasentlig forandring behover fettavskiljaren dimensioneras om och
anpassas till den nya situationen. Dessa eventuella &ndringar behover ocksd anmaélas och
redovisas till VA- och avfallsavdelningen.

Regler och lagstiftning
e Lagen om allminna vattentjanster, SFS 2006:412.

e ABVA - Allménna bestaimmelser for anviandning av kommunens allmidnna VA
e Riktlinjer for anslutning till kommunalt avlopp i Trands kommun
e Boverkets regelsamling for byggande, BBR 2012 6:641

e Fettavskiljare - Del 1: Principer for utformning, prestanda, provning, markning och
kvalitetskontroll, Svensk standard SS-EN 1825-1

e Fettavskiljare - Del 2: Val av nominell storlek, installation, drift och underhall, Svensk
standard SS-EN 1825-2

e Miljobalken, SFS 1998:808
e Plan- och bygglagen, PBL 2010:900
e Plan- och byggforordningen, PBF 2011:338

Har du fragor?

Du ar alltid vdlkommen att ta kontakt med oss pa Tranids kommun om du har fragor kring
fettavskiljare eller om du undrar 6ver ditt utslapp av avloppsvatten. Du nér oss via
vaavfall@tranas.se.
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